
 

 

Les cocktails 
 

L’assortiment de canapés : Queues d’écrevisses, saumon fumé, œuf de lumps, mousse de magret fumé, foie 
gras, œuf de caille, hollande, salamis, crabe… 

Les mini faluches : tomate, œuf, concombre, mayonnaise  • crabe, tomate, salade  • poulet curry, tomate 
confite •jambon cru et condiments  

Les mini navettes briochées : mousse de foie gras  • mousse de fromage aux herbes  • hollande  

Les pains surprises : fraîcheur : crabe  • saumon fumé  • thon  • tomate, œuf, salade,  campagne : charcuterie • 
fromage  

Les verrinnes :Tartare de saumon acidulé pomme grany  • Brunoise d’avocats, concombre, écrevisse, mousse 

aux herbes, Duo de mousse de foie gras et magret fumé au caramel de balsamique  • taboulé aux épices 
orientales  •Salade de pépinettes, magret fumé et pignon de pin • carppaccio de bœuf, copeaux de vieux 
parmesan  •Préssé de lotte, chutney de framboise  • gaspacho de légumes et petit croûton  • pain d’épice grillé et 
foie gras 

Les sucrés : Mini éclair  •  tartelette aux fruits  • Mini opéra  • dôme chocolat blanc et noir  • mini merveilleux … 

 

Méthode champenoise 1/3 pers. Whisky, Jus d’orange, Eaux 

 

Cocktail 6 pièces   15 € ttc      

Cocktail 8 pièces   17 € ttc        

Cocktail 10 pièces   18,50 € ttc 

Incluant le service sur une base de 2 heures, le nappage et la vaisselle. 

Option champagne 8 euros ttc. 

 


